
Unsere Gerichte werden täglich frisch zubereitet! www.paradice-bienne.ch

SPEISEKARTE CHALET

GÖNNERVEREIN PRO PARADICE BIENNE
Werden Sie Mitglied im Gönnerverein Pro PARADICE Bienne und unterstützen Sie die 
Idee der mobilen Eisbahn im Herzen der Stadt. Damit PARADICE nachhaltig installiert 
und von der Bevölkerung mitgetragen werden kann, gibt es den Gönnerverein Pro 
PARADICE Bienne. Melden Sie sich an unter: www.paradice-bienne.ch

Alle Preise in CHF, inkl. 8,1% MWSt.

Herkunft  Brot & Fleisch:

Brote – CH, frisch, knusprig, regional von CHEZ RÜFI
Herkunft Rind: CH, Argentinien, Uruguay, Paraguay

Herkunft Schwein & Poulet: CH | Pferd: EU
Allergien oder Unverträglichkeiten - bitte wenden Sie sich an unser Personal 

Hauptpartner:

Vorspeisen  /  kleiner Hunger
Tagessuppe & Brot .........................................................................................................................9.50
Grüner Salat klein / gross .............................................................................................  ....6  50 / 9.50
PARADICE Salat (Blattsalat, Nüssler, Käse, Speck, Ei und Kernen) klein / gross ...............  ..9  50 / 16.50
Blechkuchen (hausgemacht | Käse, Spinat, Zwiebeln, Speck) ................................................6.50
Apéroplatte Fleisch/Käse & Brot (pro Person) ................................................................12.–

Fondue (Preis pro Person)
Moitié / Moitié (220g).................................................................................................................. 30.–
mit Pilzen ....................................................................................................................................  32.–
mit Tomaten ..............................................................................................................................  32.–
mit Bier .........................................................................................................................................  32.–
mit Champagner ....................................................................................................................... 35.–
+ suppl. Kartoffeln 3.– pro Pers. 
+ Kirsch 2cl 6.–

Fondue Chinoise à discrétion (auf Reservation)
Klassisch (mit Bouillon) ............................................................................................................. 52.– 
mit Reis, Pommes Frites oder Kroketten 
4 Fleischsorten (Rind-, Schweine-, Poulet und Pferdefleisch)
4 hausgemachte Saucen und kalte Beilagen

Raclette (Preis pro Person)
Raclette Teller (220g) ................................................................................................................ 25.–
Raclette à discrétion .............................................................................................................  38.– 
mit Kartoffeln, Essigkurken, Zwiebeln, Mais, Früchte und Speck 

Hüttenkracher
Älplermakkaroni serviert mit Apfelmus  vegetarisch / mit Speck .............. 21  – / 23.–
Spätzli-Pfanne  vegetarisch / mit Speck ....................................................................21  – / 23.–
Käseschnitte mit Raclette und Spiegelei  vegetarisch / mit Schinken ........ 21  – / 23.–
Reispfanne mit Gemüse-Julienne  Vegan mit Falafel / mit Poulet .................20  – / 21.–
Flammkuchen Klassisch / Vegan..................................................................................18  – / 19.–
Burger Raclette  mit Pommes Frites oder Salat .....................................................................23.–
Burger vegan  mit Pommes Frites oder Salat .........................................................................22.–

Kinderecke
Pommes Frites klein / gross ........................................................................................... 5   50 / 8.50
Chicken Nuggets (hausgemacht 6 Stk.)  mit Pommes Frites  ..............................................19.50
Pasta Pomodoro klein / gross........................................................................................ 10   – / 19.–

Dessert
Apfelstrudel mit Vanillecrème ....................................................................................................9.50
Vermicelles mit Meringue und Schlagrahm - klein  /  gross......................................  ..8  50 / 12.50 
Moelleux chocolat mit Vanilleglace und Sahne ...................................................................12.50
Kuchen Divers (maison | Zwetschgen, Aprikosen) ..................................................................7.50
Desserts divers (Mono-Portionen | Tiramisu, Panna Cotta) ...................................  ...............7.50
Sorbet (diverse Sorten) ....................................................................................................  ...............5.50
Sorbet mit Vodka .........................................................................................................................9.50


